
Lasto hori kolore ederra, islada berdeekin eta irisazio metalikoak. Aromari dagokienez, sagar fresko eta iratzeen

belarkara, lore zurien ñabardura (ezkia) eta zitrikoen ukitu fina. Aho igarotze borobila, glizeridoa, fruitu sentsazio 

freskagarria duena, amaieran mikaztasun apur bat duen fruitu lehorraren ukituarekin, multzo osoarekin primeran

bat egiten duena. 

TXAKOLINA

D.O.: Bizkaiko Txakolina

Barietateak: %50 Hondarrabi Zuri
%50 Hondarrabi Zerratia 

Mahastiaren azalera:  7 udalerritako 

10 mahastitan banatutako 21 hektarea

Mahastien batez besteko adina: 
8 eta 20 urte artean 

Gorka Izagirre
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Bizkaiko txakolin modernoen ordezkaria izanik, Gorka Izagirre gure bi 

mahats motekin egindako ardoa da, %50 Hondarrabi Zuri eta %50

Hondarrabi Zerratia. Mimo handiz lantzen ditugun eta Bizkaitik sakabanatzen 

diren 7 udalerriko 10 mahastiko  21 hektareatik ateratako mahatsekin elaboratua. 

Mahasti bakoitza upategian modu independentean lantzeak mahatsaren

potentzial guztia behar bezala jasotzea ahalbidetzen digu, ardo freskoa, alaia, 

aromatikoa baina edatean harritu egiten duen gorputz eta estruktura izateko 

piezen batura lortuz, alegia.

Batez besteko ekoizpena: 7.000 kg / hektarea 

Dentsitatea: 3.636 mahasti / hektarea
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